
Menú

Pastís de formatge cremós
Panna cotta suau amb fruits vermells

Flam d'ou tradicional
Sorbet refrescant de Llimona

Coulant de xocolata amb cor fos
Brownie

Inclou: aigua, pa i copa de vi
PREU:  28€

P R I M E R S

M E N Ú  C A P  D E  S E T M A N A

Amanida de  formatge de cabra amb
fruites fresques

Canelons casolans
Delícia de Piquillos

Carpaccio vedella
Trinxat de la cerdanya 

Vichyssoise

S E G O N S

Paella a la marinera
Bacallà tradicional amb toquet casolà

Galtes tendres al forn
Secret ibèric amb guarnició

Rodó de pollastre Pedro Ximenez
“Chuletón”Angus 600gr o “Entraña” 

amb guarnició ( supl. 5€)
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